OFFNUNGSZEITEN MITTWOCH-DONNERSTAG 17:30-22:00 FREITAG - SAMSTAG 17:30-23:00 SONNTAG 16:30 - 21:30 RESERVIERUNG MAILinfo@chefsandbutchers.de TEL.0201 4087 0000

CHEFS &,

BUTCHERS

A LA CARTE

Beef Tatar | griine SoBe | gebeiztes Eigelb

Ceviche vom Hamachi | Rhabarber | Chipotle | Zuckerschoten

Spargelsuppe | Garnele | Amalfi-Zitrone | Estragon

F te Ochsenbacke | Schalotte | Spinat-Ri: | Maitake

Seezunge | Erbse | Morchel | Spargelbutter

Kotelette vom Iberico Schwein | gegrilltes Salatherz | Parmesan | Chorizo

Kiseauswahl | Chutney

pro Person 99€ MENU

APERO | Buchweizen | Lauchcreme | Bottarga

Léwentaler Malzkruste mit Salzbutter

GRUB AUS DER KUCHE | Brunnenkresse | Frischkise | Radieschen | Schwarzbrot

hausgeriucherte Makrele | Brioche | Eigelb | Réstzwiebel

Duett vom Weideochsen | Fi

Seezunge | Erbse | Morchel | Spargelbutter

SORBET | griiner Apfel | Kréuter | weiBer Tee

ilet & Backe | Barlauch | Romanesco | Rauchmandel

Maracuja-Gewiirz-Sorbet | weiBe Schokolade | Pastinake

- —

Petit Four

pro Person 75€ L'@elfwy’uga/:.% MENU

APERO | Favabohne | Thaibasilikum | Zwergorange

Lowentaler Malzkruste mit Salzbutter

GRUB AUS DER KUCHE | Brunnenkresse | Frischkase | Radieschen | Schwarzbrot

Kohlrabi | Cashew | Buttermilch | Graubrot

ter Spargel | Yuzukoshs | Shiso | junger Rettich
SORBET | griiner Apfel | Kriuter | weiBer Tee
Bio Ei | Erbse | Morchel | Miso | Macadamia
Heumilch | Rhabarber | Fichte | Mandel

Petit Four

SPEISEKARTE

€

24€

4€




